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Tecnologia e Servizio per la macellazione
e trasformazione della carne

Technology and service for butchery and meat processing

SONoOSET




TecnoStar Due e un'azienda specializzata
nella progettazione e realizzazione di
impianti per la macellazione e lavorazione
della carne, che basa la propria filosofia sul
servizio_personalizzato "chiavi in mano".
Saper interpretare le esigenze del cliente
proponendo soluzioni adeguate e
tecnologicamente avanzate, seguire con
cura ogni aspetto del processo produttivo,
dalla realizzazione del progetto fino
all'installazione e al collaudo, sono aspetti

L'importanza
di un servizio
completo

di fondamentale importanza per chi cerca
un valido partner d'impresa.
Da non sottovalutare |'importanza del

servizio_post-vendita: TecnoStar Due ha

inaugurato recentemente una filiale in Sud
America per garantire un servizio
d'assistenza puntuale e qualificato anche
sugli impianti installati /oltre oceano.

Filiale
Branch

TecnoStar Due is specialized in the design
and realization of butchery and meat
processing plants and bases its company
policy on a custom-made “key in hand”
service. Knowing how to correctly interpret
the client’s requirements by proposing
appropriate technologically advanced
solutions, carefully following each phase of

Filiale
Branch

 _The importance
of a global service

the productive process, from the design to
the installation and testing of the plant, are
fundamental aspects for who is looking for
a business partner. The importance of the
after-sales service should not be
underestimated: TecnoStar Due has recently
opened a branch in South America to
guarantee a punctual and qualified after-
sales service also for the plants installed on
the other side of the Atlantic.



Soluzioni personalizzate
dal piccolo al grande impianto.

Competenza e flessibilita permettono all'azienda di proporsi in modo
competitivo per la realizzazione di qualsiasi impianto di macellazione.
L'esperienza dello staff tecnico, infatti, consente al cliente di trovare
sempre la giusta risposta per ogni esigenza produttiva: un reparto progettuale
particolarmente avanzato si occupa dello studio degli ambienti e delle
relative macchine di produzione, nonche della pianificazione della parte
impiantistica; in sinergia con la divisione ricerca e sviluppo per
I'individuazione di nuove tecnologie per la razionalizzazione dei processi
di lavorazione e movimentazione della carne.

Custom-made solutions
for plants of every size.

Competence and ability allow the firm to be competitive for the realization
of any kind of butchery plant.

In fact, the experience of our technical staff makes it possible for the client
to find the right solution for any range of productive requirements: an
extremely modern design team studies the premises for the installation of
the plant along with the production machinery then plans the plant layout;
working with the research and design department studying new technologies
for the rationalization of the processing and transportation of meat.

. give
ol L
_i‘s } .-I.'.‘ A 1 ;
4 g &
At iy P W / L0y ] Iy L §
rE‘ 4 / Yl i w =
/) - Lr 1 _-.‘; "n' '? ’ (e | ¥ .
G - i1 |
T W i p Y & li:
— s ‘Iu rﬁ D e ?
\al ‘ ! 7 I ‘ .
14 ¥ Y. ||| ’ wim
Ve 2 L .
5 B / \ | | 1 - i
g:-ur-l ] _ ‘4 : { TN

ol

oSS

. ] _,;-a\’ av) . "

L
gk

A




fuﬂy ‘qu:pped p."atfo.r 'ms Wfth accessones wih arantees the h rghest cond.'nons of safety and health
: E’écff”wor 7%&%‘}; chored to an overhead supporting structure, from which electrical,
t -~ T -

umentazione ditbordo e dei QI‘?I{‘I‘I‘II di movimentaziong piattaforma. L nnp!anlo realizzato . hydrauhc and pneumanc power is supplied for hts, worketools and. to. power the systems which move
to assoluto delle pil severe norme sanitarie CE, permette di lavorare in ¢ ondiZtoniligieniche . the ﬁfatform The entite plagl IS made in stainless-steel in accordance with the strictest EEC sanitary standards, which makes it
. elative ad ogni fase di lavorazione scendono automaticamente per permettere agliloperatori * posmbfe to woi kml absofute!y perfect hygfemc conditions: the work stations relevant to each processing phase lower themselves
pol ritornare in condizione di riposo (aerea) alla fine di ogni sessione di'macellazione; un apposito sistema di perator ke his place'and then retum to the resf (efevated) pos:tron at thesend ofe‘tch butchery session;

ssione consenté un perfetto e rapido lavaggio della pavimentazione libera da ogni lngol'ngro. " _




Il fattore qualita & oggi di fondamentale importanza per
ogni azienda che intenda garantire un buon servizio ed un
prodotto selezionato al proprio cliente. L'obiettivo di
TecnoStar Due & quello di proporre soluzioni
tecnologicamente avanzate e personalizzate per ogni-
esigenza produttiva. Ogni impianto di nuova concezione
deve essere dotato di una linea meccanizzata per la
macellazione dei capi e di un efficiente sistema di linee
automatiche per il trasporto differenziato delle parti staccate
(teste, frattaglie, visceri, etc.). Le linee devono funzionare
parallelamente ed in modo sincrono, per consentire la
contemporaneita della produzione e del controllo sanitario
delle carni.

The quality factor is essential today for every firm who wants
to guarantee a first-class service and a choice product for
their customers.

The aim of TecnoStar Due is to provide technologically
advanced solutions, custom-made to meet every productive
requirement.

Each new plant must be equipped with a mechanised,
production line for the butchery of the animals and an efficient
system of automatic lines for the differential transportation
of the parts removed (heads, offal, innards, etc.).
The lines must work in parallel and be synchronised to make
the simultaneous production and sanitary inspection of the
meat possible.




Dalla trasformazione al prodotto confezionato.

Il servizio TecnoStar Due accompagna il cliente fino al prodotto finito; non solo impianti di macellazione,
quindi, ma anche di trasformazione e confezionamento.

Anche in questo caso la flessibilita dell'azienda consente la realizzazione di impianti ed attrezzature
adeguati ad ogni esigenza produttiva; soluzioni tecnologicamente avanzate, progettate per ottenere
il massimo dell'efficienza e della qualita: postazioni di lavoro studiate nei minimi particolari per
consentire all'operatore di raggiungere il massimo della produttivita nella piti assoluta sicurezza.
Razionalita ed efficienza, quindi, ma anche grande qualita e servizio sono i presupposti fondamentali
di ogni impianto firmato TecnoStar Due.

From processing to the packaged product.

TecnoStar Due’s service follows the client right up to the end product; not just butchery plants therefore
but processing and packaging plants too. Also in this case the flexibility of the firm makes it possible to
realize plants and equipment which meet any productive requirement; technologically advanced solutions,
designed for maximum efficiency and quality: workstations planned in the finest detail to allow the
operator to reach the maximum levels of productivity within the highest health and safety standards.
Rationality and efficiency, therefore but also high quality customer service are the two essential elements
of any TecnoStar Due plant.
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